FICHA TECNICA ZUMO DE LIMON
MIAIFINGA FICHATECNIGAZUMO DE LINON

Country products

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Zumo de Limdn 100% Natural es un producto obtenido directamente de la fruta fresca, sin adicién de conservantes, colorantes ni azlcares. Se
caracteriza por su sabor citrico intenso, aroma fresco y alto contenido de vitamina C y antioxidantes. Zumo extraido de la variedad conocida como Limén
Persa, Limoén Tahiti o Limén Pérsico.
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CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS
Recuento AcieRites Ufclg Max 3000 °Bx minimo (20°C)
mesdfilos
Coliformes totales Ufclg <3 - ausencia pH (20°C) - 25 -35
Recuento mohos y levadura Ufclg 200 e e)fp'resada como acido % 25-45
citrico anhidro
Salmonella Ufclg Neg Sélidos en suspension % 6-oct
Recuento Lactobacillus Ufclg <10 - Neg VisceRldadlB oo cps 300 - 600
sp 6-100 rpm
Staphylococcus aureus Ufclg Neg - <10 e s punios und Max 20
negros
VIDA UTIL Y CONSERVACION

Un afio en condiciones de congelacion (-10°C +2), sin interrupcién de la cadena de frio. Consérvese en refrigeracion a temperaturas entre 0 a 4°C +2.



FICHA TECNICA ZUMO DE LIMON
MILXIFINGA FICHATECNICA ZUMO DE LIVON

Country products

REFERENCIAS COMERCIALES

BOLSA DE 20 KG

BOLSA DE 5 KG




